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HACCP Temperatuurregistratie Logboek

Gebruik dit formulier voor het dagelijks registreren van temperaturen van koelkasten, vriezers en kritische producten. Bewaar
ingevulde formulieren minimaal 2 jaar conform HACCP-wetgeving.

Vestigingsgegevens

Bedrijfsnaam: Locatie:

Verantwoordelijke: Periode:

Kritische grenswaarden: Koeling <7 °C - Diepvries < —18 °C - Warm bewaren = 60 °C - Kerntemperatuur bereiding = 75 °C

Tijdstip Product / apparaat Temp. (°C) Norm OK? Correctie getroffen

Paraaf

Opmerkingen / Correctieve maatregelen
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Wil je meer weten over HACCP? Haal je certificaat online via haccpleren.nl — in circa 2 uur klaar.
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